


Ingredients

2/8 de Mentalisme

2/8 d'll-lusionisme

2/8 de Humor

2/8 de Participacié del Public

Menta, Angostura i Tabasco

Preparacio

Ho barregem en una coctelera perque estigui ben fred. Se
serveix en un got ample i baix amb molt de gel picat.

Es una beguda que entra lentament, per ser assaborida i
degustada sense presses.

L'Angostura i el Tabasco li donen el punt just per arrodonir
|'experiéncia.

Durada

El coctel estandard ha estat creat per ser degustat i assaborit en
un temps maxim de 45-50 minuts aproximadament. Perd
sempre pot adaptar-se a diferents formats segons les
necessitats del client i del local.

Especialitat

Es tracta d'un elixir ideal per ser servit en teatres, pubs, palaus
de congressos, salons de convencions, fires de mostres, etc.

Contacte
nacho@magomoline.com +34 650 431 566

www.magomoline.com

Client potencial

Per al client de la casa, el de tota la vida, per a 'especialitzat
d'una convencid, per a qui celebra el seu casament, per al de
l'aniversari, per a l'alt, per al baix, per al pel-roig, per al destre,
per a l'esquerra, per al del bigoti... Per a tots.

*Queda exclos d'aquesta recomanacié el public al qual no li
agrada divertir-se.

Opinions

Sergi Casamitjana (Gerent de ’ESCAC)

“Des de fa més de 10 anys, Nacho és el nostre showman
oficial. Presenta gales, condueix debats i tertilies, tot aixd amb
bones dosis de bon humor i, sobretot, amb la seva magia
espectacular.”

Marta Marcillas (Gerent de la Pastisseria Marcillas)

“A molts cdterings que hem servit, tant com per a particulars
com per a empreses, Nacho i els seus espectacles els han donat
un toc de bon il-lusionisme que encisa i que, al mateix temps,
deixa al public totalment fora del lloc. Es un gran showman.”

Sergio Forrellad (Gerent de la Ciudad de Vacaciones Cala
Montjoi)

“Tenir a Nacho entre els nostres artistes habituals és apostar a
una carta guanyadora. Els nostres clients saben valorar els
nostres espectacles. No és facil actuar per a més de 600
persones i aconseguir |'aplaudiment i I'admiracié sincers.”

Raiil Mesa (Gerente dels Restaurants MSON)
“La Nit de Nacho, aquell moment en queé no hi ha

i

desconeguts, només persones que han estat presentades...”
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